
Hoy Andalucía
Director: José Luis Yagüe

 REVISTA  
de Marbella,

Campo de 
Gibraltar y 

Costa del Sol
email: redaccionlatribunahoy.com

¡Feliz Navidad!

La actualidad diaria en www.latribunahoy.com

Diciembre de 2023



La C
añada

Shopping
La C

añada, el extraordinario centro com
er-

cial enclavado en M
arbella que recibe visitan-

tes de todo el m
undo y es el paraíso de las 

com
pras, donde el shopping, es una m

aravilla 
para encontrar lo que buscas, el regalo, el de-
talle, lo últim

o de la m
oda, pero tam

bién para 
disfrutar de la m

ejor gastronom
ía y el ocio. Es, 

sin duda, “El C
entro de la N

avidad”.
C

on m
ás de 280 tiendas y m

ás de 40 esta-
blecim

ientos de restauración, con salas de cine 
y el disfrute del ocio, en La C

añada Shopping 
está la cita obligada para todo aquel que sepa 
apreciar las cosas bien hechas.

Son 5.000 plazas de aparcam
iento gratuito 

en subterráneo y en superficie entre árboles 
que le dan el carácter de Parque C

om
ercial 

atractivo, hacen de La C
añada el lugar preferi-

do, que lo tiene todo.
 A

lim
entación, m

oda: de hom
bre, de m

u-
jer, de niño con las m

ejores m
arcas interna-

cionales, zapatería y com
plem

entos, joyería 
y bisutería, deporte, electrónica y fotografía, 
servicios, óptica, perfum

ería y estética, video-
juegos, telefonía m

óvil, electrónica y todo y 
todo lo que dem

anda la m
ás exigente cliente-

la que desde todas partes, acude a La C
aña-

da. (V
éalo en w

w
w

.generaldegalerias ).  

N
evada

Shopping
G

ranada está llena de atractivos: La A
lham

bra, su m
o-

num
entalidad con iglesias y conventos, Sierra N

evada 
con su estación de esquí y ahora: N

evada Shopping.  
M

uchos de los turistas y visitantes que disfrutan de 
esa G

ranada m
aravillosa que a todos encanta, tienen 

en N
evada Shopping la posibilidad de hacer Turism

o 
de C

om
pras en un enclave único: N

evada Shopping.
 N

evada Shopping es el lugar m
ágico que hace po-

sible a todos, visitantes, granaínos y  residentes en toda 
su área m

etropolitana, en su cercana C
osta Tropical a 

poco m
ás de m

edia hora de cóm
oda autovía y en to-

dos los alrededores, desde Jaén a C
aravaca de la C

ruz, 
que el atractivo m

undo de las com
pras se haga posible.

 En N
evada Shopping, se ofrece todo, con la com

o-
didad de m

ás de 6.000 plazas de aparcam
iento gratui-

to, cerca de trescientas tiendas, con todas las prim
eras 

m
arcas del m

undo, incluyendo la novedad de Ikea que 
en N

evada Shopping dispone de una tienda de 6.000 
m

etros única en toda la zona, y de otros estableci-
m

ientos líderes, com
o “N

ike” o “Lefties”.
 N

evada Shopping es el “C
entro de la N

avidad”, 
que lo tiene todo, com

pras, ocio y donde en m
edio 

centenar de establecim
ientos de restauración puedes 

encontrar lo m
ás apetitoso. 

Es, sin duda N
evada Shopping uno de los grandes 

atractivos con los que cuenta G
ranada y todo su en-

torno. ¡V
isítelo! w

w
w

.generaldegalerias.com

El C
en

tro de la N
avidad

El gran árbol que anuncia la N
avidad en la Plaza N

ueva de Cañada Shopping, donde estos días se aposenta Papa N
oel

 El Parque Com
ercial La Cañada Shopping es el punto de atracción com

ercial m
as im

portante de la Baja Andalucía
La N

avidad se vive en todos los centros de G
eneral de G

alerías Com
erciales en España

El Centro de la N
avidad, con todo un sugestivo m

undo de com
pras cerca de ti, en N

evada Shopping en G
ranada y La Cañada en M

arbella
Las m

arcas m
as im

portantes del m
undo las encuentras en los centros de G

eneral de G
alerías Com

erciales.

Tom
ás O

livo, presidente de G
eneral de G

alerías Com
erciales

El Centro de la N
avidad, con todo un sugestivo m

undo de com
pras cerca de ti, en N

evada Shopping en G
ranada y La Cañada en M

arbella

El Centro de la N
avidad está en La Cañada Shopping, en M

arbella, N
evada Shopping en G

ranada y en todos los centros de Tom
ás O

livo
El gran árbol que preside el centro del N

evada Shopping  es la atracción de toda G
ranada



L
a G

ran G
ala de la N

avidad organizada por C
ope M

arbella ha abarrotado de público el 
Palacio de Ferias y C

ongresos A
dolfo Suárez y en ella se ha hecho entrega de una serie 

de distinciones a diferentes personalidades destacando la entrega del Trofeo “M
arbella 5 

Estrellas” al popular em
presario R

icardo A
rranz de M

iguel y el de “Estrella de la N
avidad” 

a dos artistas tan populares com
o Falete y Sylvia Pantoja”. 

  El Pregón de la N
avidad ha sido pronunciado por G

oyo G
onzález y presentado por M

a-
rialuz A

guilar G
alindo, siem

pre dispuesta a colaborar con M
arbella al igual que José M

anuel 
Parada, de RT

V
E que han acom

pañado en el escenario al director de C
ope M

arbella, José 
A

ntonio G
óm

ez G
utiérrez 

Los prem
ios “O

ro, Incienso y M
irra” se han entregado a las cantantes R

egina D
os Santos y 

Lucrecia; al pianista Joaquín Pareja O
bregón; al “C

oro Yerbabuena”, de C
órdoba; a la violinista 

de 10 años O
dile G

onzález; la cantante A
driana R

ogan; la artista de copla R
ocío A

lba y la 
local M

oni Kabana; al C
oro Los del Patio, de M

arbella; G
erardo López R

ovira, por su im
plica-

ción con el m
unicipio; la arista G

em
a Piña; a la calle C

órdoba, por su ilum
inación navideña; al 

triatleta Juanan G
óm

ez, y al C
lub de G

im
nasia R

ítm
ica de M

arbella, por sus éxitos deportivos, 
con m

enciones especiales para las m
arbelleras Encarnación R

einaldo (una de las diez viajeras 
españolas del ‘T

itanic’) y la consagrada actriz M
aría M

artín, de la que se cum
ple el centenario 

de su nacim
iento.

 Tam
bién han actuado la soprano Klaudia y A

lejandra G
óm

ez, con sus grandes voces así 
com

o el grupo de teatro ‘Sierra Blanca’, que interpretó un fragm
ento de ‘La Bella y la Bestia’. Y

 
siem

pre, la gran colaboración del m
aestro G

ordillo.
El actor M

iguel C
aicedo, autor del cartel de la gala denom

inado  ‘El triunfo del N
iño Jesús’ 

tam
bién tuvo su reconocim

iento.
 En el R

eportaje de C
A

C
H

O
 algunos aspectos de la G

ala 

La G
ran

 G
ala de

 
la N

avidad de
 

C
ope M

arbella

D
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B
ajo el lem

a “San R
oque, la ciu-

dad de la N
avidad”, el A

yun-
tam

iento de San R
oque uno 

de 
los 

m
ejores 

gestionados 
de A

ndalucía 
ha 

preparado 
un extenso program

a de activida-
des, que ha prom

ocionado en di-
ferentes puntos de la com

arca del 
C

am
po de G

ibraltar con una vistosa 
cartelería que luce en infinidad de 
paradas de autobuses.

Z
am

bom
bas 

con 
los 

m
ejores 

cantaores de Jerez y Sevilla can-
tando 

los 
villancicos 

flam
encos; 

belenes vivientes recreando Judea, 
ilum

inaciones navideñas por calles 
y plazas en los diferentes núcleos 
de 

población 
que 

com
ponen 

el 
m

unicipio de San R
oque junto a los 

preparativos de las C
abalgatas de 

R
eyes en cada uno de ellos y en 

definitiva propiciando el disfrute de 
un pueblo que sabe divertirse.

C
am

pam
ento, 

Puente 
M

ayorga 
y G

uadarranque, asom
ándose a la 

Bahía, M
iraflores, Taraguilla y La Es-

tación a un lado, G
uadiaro, Pueblo 

N
uevo, y todo el lujoso com

plejo 
residencial de Sotogrande con sus 
cam

pos de golf y canchas de tenis, 
San 

Enrique 
y Torreguadiaro 

lin-
dando con la provincia de M

álaga, 
al otro,  pero sobre todo el típico 
casco del pueblo de San R

oque con 
sus calles y casas enrejadas al m

ás 
puro estilo andaluz y gaditano, viven 
alegrem

ente la N
avidad.

Juan C
arlos R

uiz Boix, alcalde y 
diputado nacional que ostenta en 
el C

ongreso de los D
iputados nada 

m
enos que el cargo de presidente 

de la C
om

isión de A
suntos Exterio-

res, ha m
ovilizado a todos los conce-

jales de su equipo de G
obierno para 

que San R
oque viva intensam

ente la 

N
avidad. La teniente de alcalde de 

Fiestas M
aría del M

ar C
ollado con 

la colaboración de sus com
pañeros 

de C
orporación ha com

pletado un 
am

bicioso program
a de actos para 

poder afirm
ar que “San R

oque, es la 
ciudad de la N

avidad”
El 

perio
do

 
navideño

 
se 

abrió 
co

n 
el 

encendido
 

espectacular 
de la ilum

inació
n del recinto de 

La A
lam

eda, el punto
 de encuen-

tro
 m

ás entrañable de todo
s los 

sanroqueños, do
nde se co

ngrega-
ron m

iles de perso
nas de todo el 

C
am

po
 de G

ibraltar.
 Y

 las fiestas continúan en San R
o-

que, la C
iudad de la N

avidad, don-
de se vive intensam

ente la N
avidad, 

hasta culm
inar con la N

oche de R
e-

yes con C
abalgatas por doquier.

S
an

 R
oqu

e, la ciu
dad qu

e vive la N
avidad

 Belén viviente en la barriada de  Puente M
ayorga, asom

ándose a la Bahía

El arte flam
enco que m

uchos sanroqueños llevan dentro desde 
pequeños se m

anifestó en las zam
bom

bas anunciando la N
avidad

El gran am
biente que han despertado las Zam

bom
bas 

flam
encas por todas las barriadas sanroqueñasJPG

 Belén viviente en la barriada de Taraguilla 

Al encender el espectacular alum
brado navideño de la Alam

eda de San 
Roque, el alcalde Juan Carlos Ruiz Boix no pudo ocultar su alegría

Las Escuelas de Baile de San Roque pudieron m
ostrar sus habilidades en la Alam

eda de San Roque.

M
iem

bros del Equipo de G
obierno de San Roque junto a su alcalde, Juan Carlos Ruiz Boix

El Coordinador de M
ultim

edia, Dionisio Castilla 
Arm

ario, entrevista para Canal San Roque TV a 
la Teniente de Alcalde M

aría del M
ar Collado. 

Un Portal de Belén en la Alam
eda de San Roque 

M
iles de personas de todo el Cam

po de G
ibraltar presencian la espectacular ilum

inaciñón navideña.

 Zam
bom

ba jerezanada en Barriada de la Paz



M
arbella va a cum

plir pronto los 25 
años de existencia y siem

pre a lo lar-
go de los años, se ha esforzado por 
dar realce a los establecim

ientos de 
hostelería de M

arbella, consciente de 
que la m

ejor m
anera de fidelizar a 

un turista, a un visitante, es dándole 
la oportunidad de que pueda com

er 

bien, de que pueda disfrutar de la 
m

esa que es un com
plem

ento tan 
im

portante com
o la playa, el sol, los 

cam
pos de golf o los paseos en bar-

co”, dice el D
r. Sánchez C

antos.
Por su parte, el secretario R

icardo 
S. Bocanegra enum

era la larga lista 
de R

estaurantes y sitios que la A
ca-

dem
ia G

astronóm
ica de M

arbella ha 
tenido la oportunidad de visitar en 
este pasado ejercicio con algún “es-
trella M

ichelin” com
o “M

essina” de 
M

auricio G
iovanni y anuncia la visita 

en enero al nuevo estrella M
ichelin 

“Back” de Fabián V
illar y D

avid O
li-

vas, aunque resalta que hay tam
bién 

otros m
uchos R

estaurantes de alto 
nivel, que superan cualquier catalo-
gación de “estrella M

ichelin” en el 
Triángulo de O

ro de la C
osta del Sol.

La A
cadem

ia G
astronóm

ica ha 
valorado 

altam
ente 

este 
año, 

la 
calidad 

entre 
otros, 

de 
“Bibo”, 

“Leña”,”Lobito de M
ar”  y “Tra-

gabuches” 
del 

G
rupo 

D
ani 

G
ar-

cía, cuyo
 prestigio y calidad ya es 

internacionalm
ente 

conocido: 
el 

producto insuperable de “El Lau-
rel”, de A

ntonio Pozo, en Elviría; la 
cocina tradicional andaluza de “El 
C

am
panario” en Estepona, “Euro-

pa Playa” de Enrique, en la playa 
de La Fontanilla, con su pescado y 
m

arisco excepcional; “C
asa Eladio” 

en el C
asco A

ntiguo de M
arbella; 

“La Fo
nda” en la plaza del Santo 

C
risto; “La T

ienda de C
asa C

urro” 
en el C

asco
 A

ntiguo; el pequeño 
pero de m

uy alta calidad “V
igu” de 

V
ictor y G

um
ersindo, dos grandes 

profesionales, en San Pedro.
  “G

ula” (del G
rupo “Paladar” de D

a-
vid Iznaga) se une a toda una larga lista 
de Restaurantes que con su buen hacer 
y su calidad dan prestigio a la gastrono-
m

ía en M
arbella y San Pedro, alguno tan 

sencillo com
o el de Sofia, donde se rin-

de culto al plato de cuchara.
La 

A
cadem

ia 
G

astronóm
ica 

de 
M

arbella que ha sentado en su m
esa 

a dos Prem
ios N

obel, com
o el N

o-
bel de M

edicina, Severo O
choa o 

el N
obel de Literatura, C

am
ilo José 

C
ela que fue nom

brado presidente 
de honor por el apoyo que siem

pre 
prestó a la A

cadem
ia y a M

arbella, 
tiene en el ranking de su actividad 
m

uchos 
m

om
entos 

im
portantes 

para dar realce a la G
astronom

ía y 
a M

arbella. U
n em

peño que no cesa 
con 

la 
incorporación 

de 
jóvenes 

académ
icos, con el doctor A

ndrés 
Sánchez Yagüe a la cabeza, el doctor 
Fernando Espada, el ingeniero José 
Joaquín M

aldonado y otros. 

C
on una cena de G

ran G
ala 

en el R
estaurante A

lelí, del 
G

rupo D
ani G

arcía, la A
ca-

dem
ia 

G
astrónom

ica 
de 

M
arbella ha cerrado el año 

de actividades haciendo un balance 
positivo sobre la calidad y la varie-
dad de la G

astronom
ía que M

arbella 
ofrece al turista, al visitante y tam

bién 
al turism

o residencial, ya que la po-
blación residente que ocupa las casas 
y las grandes m

ansiones y palacios de 
M

arbella, durante gran parte del año, 
es la que tam

bién necesita de bue-
nos restaurantes en su entorno.

El presidente de la A
cadem

ia G
as-

tronóm
ica de M

arbella, doctor A
n-

drés M
anuel Sánchez C

antos, al hacer 

un balance de la actividad ha resaltado 
que “nuestro principal em

peño es el 
de estim

ular y potenciar que los res-
taurantes de M

arbella y de todo su 
Triángulo de O

ro: M
arbella-Estepo-

na-Benahavís, estén a la altura de lo 
que dem

anda el turism
o de calidad 

que nos visita y que los establecim
ien-

tos de restauración se esfuercen en 
m

antener el m
ás alto nivel posible, 

cuidando su cocina, la calidad del pro-
ducto, con las m

ejores carnes, pes-
cados, m

ariscos, frutas y verduras, sin 
olvidar el servicio. El personal que tra-
baje en la hostelería no solam

ente tie-
ne que ser am

able, cuidadoso, aseado 
y de buenas m

aneras sino que dentro 
de lo posible, ha de contar con una 
cierta preparación profesional.

N
o es que necesariam

ente tenga 
que saber hacer un consom

é M
arcel, 

prensando el solom
illo ante el co-

m
ensal, pero sí que cuente con unos 

elem
entales conocim

ientos.
En establecim

ientos de cierto ni-
vel, nosotros, que tenem

os acadé-
m

icos que son expertos en vinos, 
com

o el bodeguero de la R
ibera del 

D
uero (dueño de bodegas R

iberal-
ta-Vega 

Izam
), 

Sebastián 
C

abrerizo 
o ese gran profesional de la H

oste-
lería y m

iem
bro de la A

cadem
ia del 

V
ino, que es Pepe Leandro o com

o 
es 

Paco 
Banderas, 

recom
endam

os 

que haya un experto en vinos que 
sepa recom

endar y servir el vino m
ás 

adecuado que haga m
aridaje con el 

m
enú a degustar. H

ay algunos restau-
rantes que ya se están dotando de 
un som

m
elier  cuyo trabajo com

ien-
za por cuidar la selección de la Bode-
ga, algo m

uy conveniente.
 Q

uerem
os que haya un em

peño 
em

presarial en los m
uchos e im

por-
tantes restaurantes que aquí tene-
m

os y así lo recom
endam

os, para 

que puedan contar con el m
ejor ser-

vicio profesional posible. 
Lam

entablem
ente sabem

os de la 
dificultad de encontrar personal bien 
capacitado para la H

ostelería, pero 
tam

bién detectam
os que hay un em

-
peño, un interés grande en m

uchos 
profesionales que nos sirven la m

esa 
por hacerlo con cierta profesionali-
dad y sobre todo, con toda am

abili-
dad. Esa es la regla de oro.

La 
A

cadem
ia 

G
astronóm

ica 
de 

La gran m
ayoría de los 

Restaurantes de M
arbella 

tienen la alta calidad que 
dem

anda el turism
o y 

los residentes, asegura el 
presidente de la A

cadem
ia 

G
astronóm

ica, el doctor 
Sánchez C

antos

B
alan

ce d
e la A

cad
em

ia G
astron

óm
ica d

e M
arb

ella

Los académ
icos y sus señoras, en el Restaurante Europa Playa, de La Fontanilla

La Academ
ia distinguió al em

presario M
iguel O

rtega por la calidad de “El Cam
panario” de Estepona

En el Restaurante Europa Playa, el equipo profesional que atendió a los académ
icos y señoras

Claudio Coello en su Restaurante “Portofino” de Cabopino m
ereció un 10

La Academ
ia, en el insuperable Restaurante “El Cam

panario”, de M
iguel O

rtega en Estepona

El Pte de la Academ
ia Dr. Sánchez Cantos con Enrique y José Luis 

En Vigu, la Academ
ia valoró m

uy alto al chef Víctor y al jefe de sala G
um

ersindo
Sacando una espectacular langosta en “El Laurel” de Antonio Pozo, en Elviria

En “G
ula” (Hotel Baviera), con el equipo que atendió a los académ

icos
La Academ

ia quiso conocer la cocina que se hace en “La Fonda” de la Plaza del Santo Cristo

La cena de gala de N
avidad de los académ

icos y señoras se ha celebrado en “Alelí” del G
rupo Dani G

arcía

De gran gala, la Academ
ia G

astronóm
ica, en la cena de N

ochebuena en “Alelí” del G
rupo Dani G

arcía
La Academ

ia G
astronóm

ica y sus invitados valoran altam
ente la cocina y el servicio de “Bibo” en Puente Rom

ano

Ricardo Bocanegra y el Dr. Sánchez Cantos

Leyendo el pergam
ino otorgado por su calidad al G

rupo Dani G
arcía

Sofia, sirviéndoles platos de cuchara en San Pedro

La Academ
ia en Casa Eladio, del Casco Antiguo de M

arbella
Los académ

icos de M
arbella invitaron al alcalde de Villafeliche (C. de Calatayud) en “Tragabuches” del G

rupo Dani G
arcía



L
a 

cita 
o

bligada, 
para 

quedar 
bien 

co
n 

la 
fam

ilia, 
co

n 
lo

s 
am

igo
s, con los co

m
pañeros 

de la em
presa y el trabajo, no 

tiene duda: uno de lo
s m

uchos y 
variados R

estaurantes del G
ru-

po D
ani G

arcía, do
nde m

ejor se 
co

m
e y donde m

ás se disfruta de 
la buena m

esa y de la am
istad.

En 
la 

co
sm

o
polita 

M
arbella, 

R
estaurantes com

o
 LE

Ñ
A

 do
n-

de se rinde culto a los asado
s y 

la buena carne co
n otros plato

s 
delicioso

s, te encuentras con un 
sitio

 m
uy elegante y aco

gedo
r en 

la plaza del Puente R
om

ano.
Y

 al lado, co
n una co

cina de 
alto nivel y plato

s exquisitos, se 
encuentra B

IB
O

, una de las joyas 
del G

rupo
 D

ani G
arcía con una 

carta realm
ente sugestiva.

En 
LO

B
IT

O
 

D
E

 
M

A
R

, 
casi 

enfrente 
del 

prestigio
so

 
H

o
tel 

M
arbella C

lub, en la fam
o

sa M
i-

lla de O
ro

 de M
arbella, no

 so
la-

m
ente disfrutas de lo

s m
ejo

res 
m

arisco
s, lo

s bo
gavantes frito

s, 
las lango

stas, etc. sino
 que tam

-
bién hay plato

s exquisito
s co

m
o 

las lám
inas de atún, la gallineta 

y lo
s grandes pescado

s al ho
rno 

o
 a la sal, aunque tam

bién hay 
carnes y el chuletó

n a la brasa 
es un co

m
plem

ento.
El 

G
rupo

 
D

ani 
G

arcía 
tiene 

restaurantes 
do

nde 
se 

rinde 
culto

 
al 

sabo
r, 

co
n 

diferentes 
m

atices, co
n plato

s so
rprenden-

tes, algo
 que im

pacta siem
pre 

en el co
m

ensal.
En T

R
A

G
A

B
U

C
H

ES se rinde 
culto a la cocina andaluza con es-

pecialidades rondeñas, donde los 
asados tienen un punto especial. 
Es sin duda, el R

estaurante elegi-
do por las fam

ilias y los residentes 
extranjeros. Los m

ejores produc-
tos de cercanía, las carnes, las ver-
duras, el pescado se elevan a la 

m
áxim

a potencia de calidad y sa-
bor en T

R
A

G
A

B
U

C
H

ES, donde 
com

o en todos los R
estaurantes 

del G
rupo D

ani G
arcía se cuida al 

m
áxim

o la relación calidad-precio.
En la variedad del G

rupo
 D

ani 
G

arcía encuentras la diversidad 

de co
cinas que so

rprenden gra-
tam

ente al paladar.
El italiano

 A
LE

LÍ es un R
es-

taurante co
n m

atices diferentes y 
exquisito

s, que hacen las delicias 
de fam

ilias y público
 joven.

El japonés K
EM

U
R

I es otro de 
los predilectos de D

ani G
arcía, que 

eleva el placer de la cocina orien-
tal, 

m
ostrando 

platos 
japoneses 

exquisitos y nada conocidos.
To

da 
esta 

am
plia 

gam
a 

de 
m

agnífico
s R

estaurantes están a 
tu dispo

sició
n en M

arbella, aun-
que tam

bién se pueden disfrutar 
en M

adrid y en o
tro

s lugares del 
m

undo
 do

nde se ha im
puesto

 la 
m

arca del G
rupo

 D
ani G

arcía.

El fam
oso chef Dani G

arcía, que con su grupo em
presarial triunfa en M

arbe-
lla, en M

adrid, en los Em
iratos del G

olfo, en M
iam

i y en N
ueva York, m

ues-
tra la distinción que la Academ

ia G
astronóm

ica de M
arbella ha otorgado 

a su cocine y al excelente servicio y profesionalidad de sus Restaurantes.
Los fogones en acción de la cocina del Restaurante Leña

Interior del elegante Restaurante Leña. 
La calidad, la profesionaliodad y el buen servicio distinguen a todos los 
Restaurantes del G

rupo Dani G
arcía.

Restaurante Leña en M
adrid.

Los chefs del equipo de Dani G
arcía supervisan con esm

ero la calidad de todos los platos
Los productos frescos que usa la cocina andaluza de Tragabuches y los m

ejores ejem
plares ibéricos de bellota se m

uestran al público.

Tragabuches
Tragabuches

D
an

i G
arcía, la co

cin
a q

u
e m

ás g
u

sta

En LEÑ
A

 se rinde 
culto a los asados y la 
buena carne con otros 
platos deliciosos, y 
te encuentras con un 
sitio m

uy elegante y 
acogedor en la plaza del 
Puente R

om
ano

Los m
ejores productos 

de cercanía, las carnes, 
las verduras y el 
pescado se elevan a 
la m

áxim
a potencia 

de calidad y sabor en 
T

R
A

G
A

BU
C

H
ES,

En LO
BITO

 D
E M

A
R

 
se disfruta de los 
m

ejores m
ariscos y 

pescados al horno o 
a la sal, y tam

bién hay 
sabrosas carnes com

o 
el chuletón a la brasa

Los m
ejores productos de la tierra andaluza se cocinan y preparan en Tragabuches.



E
l grupo D

a Bruno ofrece en 
sus 

restaurantes 
una 

gran 
cena de gala con m

úsica para 
la últim

a noche del año. 
D

a Bruno prepara con es-
pecial dedicación la celebración de 
Fin de A

ño en sus establecim
ientos 

de D
a Bruno Sul M

are, D
a Bruno 

C
abopino y D

a Bruno San Pedro 
con unos m

enús de fiesta acom
pa-

ñados de m
úsica en vivo, uvas de la 

suerte y cotillón para que no falte 
ni un solo detalle. U

nos platos ela-
borados con esm

ero y buen gusto 
para entrar en 2024 con alegrías re-
novadas y nuevas ilusiones.  

A
dem

ás, el resto de los días fes-
tivos, tanto el día 25 de diciem

bre, 
1 de enero, com

o el 6 de enero 
de 2024 están abiertos todos los 
restaurantes D

a Bruno: A
 C

asa, Sul 
M

are, San Pedro y C
abopino, a ex-

cepción de la tarde noche del día 
24 de diciem

bre, del día de N
oche-

buena que perm
anecerán cerrados. 

“Para 
el 

G
rupo 

de 
R

estauración 
D

a 
Bruno, 

es 
una 

enorm
e 

satis-
facción 

celebrar 
estas 

fechas 
tan 

señaladas con los clientes y am
igos. 

O
freciendo 

una 
oferta 

culinaria 
atractiva para todos estos días fes-
tivos, donde am

igos y fam
iliares se 

reúnen entorno a una buena m
esa 

para celebrar la N
avidad. Tenem

os 
preparados m

enús para todos los 

gustos, m
anteniendo ese toque de 

hospitalidad que hace única la ex-
periencia de com

er en D
a Bruno 

donde se ofrece una gran variedad 
de espacios donde disfrutar de la 
atención y del cariño de toda la fa-
m

ilia” señala el fundador del G
rupo 

D
a Bruno, Bruno Flippone.
C

on un am
plio horario, los res-

taurantes D
a Bruno, ofrecen una 

extensa oferta a lo largo del día, 
ya que m

antiene un servicio “non 
stop” durante estas fechas, facilitan-
do y adaptándose a las necesida-
des y gustos de nuestros clientes, 
adem

ás de nuestro “take aw
ay” y 

com
ida a dom

icilio. Y
 por su parte, 

el servicio de gestión de reservas, 
perm

ite establecer todos los deta-
lles para un evento perfecto.

Pero D
a Bruno no es solo un 

destino para disfrutar de una expe-
riencia 

gastronóm
ica 

excepcional; 
tam

bién es el lugar perfecto para 
eventos corporativos, de em

presa, 
cenas de gala y celebraciones espe-
ciales y fam

iliares. C
on ubicaciones 

estratégicas en M
arbella y San Pedro, 

los restaurantes D
a Bruno ofrecen 

espacios versátiles que se adaptan a 
la perfección a cualquier evento.

Ya sea para encuentros profesio-
nales o m

om
entos de celebraciones 

privadas, D
a Bruno ofrece unas ex-

celentes instalaciones que convier-

ten cada evento en una experiencia 
inolvidable. Los am

plios salones y las 
terrazas 

acogedoras 
proporcionan 

el escenario perfecto para estrechar 
lazos de fam

ilia, de am
igos o para se-

llar acuerdos de negocio.
El grupo de restauración D

a Bru-
no ofrece cocina italiana de calidad a 
través de sus 4 restaurantes situados 
en M

arbella. D
esde 1994 operando 

en la C
osta del Sol, lo han converti-

do en toda una referencia gastronó-
m

ica gracias a un servicio exquisito, 
un am

biente agradable y una oferta 
culinaria difícil de superar. 

En D
a Bruno se com

binan con 
m

aestría las recetas tradicionales de 
la m

am
m

a con las últim
as tendencias 

en restauración todo ello aderezado 
de saber hacer, la calidad y el sello de 
hospitalidad que tanto caracteriza a 
este grupo de restauración.

D
a B

ru
n
o, la m

ejor elección
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Da Bruno Cabopino es uno de los lugares m
ás atractivos y m

ayor encanto de la Costa del Sol donde se com
e de m

aravilla con la m
ejor relación calidad-precio

Bruno Filippone, Pte del G
rupo Da Bruno m

ostrando una botella del vino que hace en su viña de M
anilva

Da Bruno Sul M
are, el lugar ideal para disfrutar de la buena m

esa en las fiestas de N
avidad y Año N

uevo

La Chim
enea uno de los m

as bellos rin-
cones de Da Bruno Sul M

are

El Servicio en los Restaurantes Da Bruno cuida con esm
ero todos los detalles para propiciar unas veladas inolvidables



L
a Fiesta de la U

va en D
a Bru-

no Sul M
are rindiendo hom

e-
naje 

a 
la 

m
ítica 

G
iuseppina,  

Fundadora del G
rupo de R

es-
taurantes D

a Bruno ha vuelto 
a ser otro gran acontecim

iento so-
cial y gastronóm

ico. 
U

na gran cantidad de invitados ha 
disfrutado 

de 
una 

fiesta 
donde.se 

presentaba el nuevo vino que Bruno 
Filippone está haciendo en su bode-
ga de M

anilva, con uvas cosechadas 
en su finca m

anilveña “La V
igna” de 

una variedad italiana del pueblo de 
Bruno en Italia, de donde se trajeron 
las vides y los injertos para hacer una 
gran vino: el “D

oña G
iuseppina”, un 

vino excelente que supone una au-
téntica revolución para el futuro de 
las viñas de M

anilva.
 El gran experto en vinos, A

ntonio 
Soto, 

de 
D

istribuciones 
Soto 

que 
sirve los vinos que se ofrecen en la 
carta de D

a Bruno, celebró la calidad 
del excelente V

ino D
oña G

iuseppina.
Bruno Filippone explicó las carac-

terísticas que definen a este exquisi-
to vino “D

oña G
iuseppina” a la vez 

que rindió hom
enaje a la que fue su 

esposa, tristem
ente fallecida.

El G
rupo

 D
a Bruno

 ha propicia-
do

 de nuevo el encuentro
 entre 

los diversos ám
bito

s de la socie-
dad de M

arbella y la C
osta del So

l, 
con una nueva apuesta; su ya tradi-
cional y cada vez m

ás am
bientada 

y m
ejo

r “Fiesta de la U
va” en esta 

ya quinta edició
n. 

U
na celebración, que reunió a re-

presentantes 
institucionales, 

de 
los 

m
edios de com

unicación, de la em
-

presa y de la industria agroalim
enta-

ria de la zona y fue la ocasión per-
fecta para presentar su nuevo vino, 
“D

oña G
iuseppina”. U

na innovadora 
etiqueta dedicada a la que fue tam

-
bién fundadora de G

rupo D
a Bruno 

y em
presaria de referencia en la C

os-
ta del Sol.

La fiesta que tuvo com
o prota-

gonista principal la presentación del 
vino  “D

oña G
iuseppina” sirvió tam

-
bién para dar a conocer y degustar  
una m

uestra de la m
ejor cocina italia-

na y m
editerránea seleccionada por 

el grupo D
a Bruno 

En un gran alarde gastronóm
ico y 

desde diferentes stand expositores, 
se ofrecieron productos im

portados 
de Italia ofrecidos por la firm

a A
 Poza 

y Fiasconaro, donde destacaban los 
Panettone y el Prosecco.

 La panificadora M
ondat trajo toda 

la gran variedad y calidad de sus pa-
nes artesanales, que fueron un éxito.

 La firm
a de distribución a hostele-

ría y m
ayoristas, Frutas Eladio m

ontó 
un espectacular m

ostrador con m
an-

gos, piñas, papayas, m
oras, sandias y 

m
elones y toda clase de frutas ofre-

ciendo tam
bién zum

os naturales que 
fueron el com

plem
ento ideal  para 

finalizar la degustación de tantas ex-
quisiteces culinarias com

o se pasaron 
entre los asistentes por todo el equi-
po profesional de D

a Bruno con el 
jefe de sala a la cabeza.

Por parte de Frutas Infantes de 
Estepona se aportó una variedad 
de sus fam

osas verduras.

 Pero quizá fue la em
presa Beher 

la que hizo el alarde m
ás llam

ativo, 
“abriendo fuego” con  sus ibéricos, 
que tienen m

uy ganado el m
ercado 

de M
arbella y la C

osta del Sol. Beher 
ofreció una aplaudida y abundante 
degustación de su ya fam

oso jam
ón 

ibérico 
de 

Bellota, 
que 

Bernardo 
H

ernández BEH
ER

 ha hecho fam
oso 

en el m
undo.

La 
C

ontadina 
aportó 

em
butidos 

y quesos italianos que fueron m
uy 

aplaudidos.
Para el postre la H

eladería de  Eric 
sorprendió con una enorm

e variedad 
de helados con la novedad de po-
derlos ofrecer tam

bién “sin azúcar”, 
auténtica novedad en heladería. Eric 

Verm
eulen, actualm

ente en Estepona 
pero que va a establecerse tam

bién 
en M

arbella fue m
uy aplaudido y feli-

citado por sus helados y postres.
U

n acontecim
iento gastronóm

ico 
y social que fue un testim

onio de los 
años de dedicación y pasión que D

a 
Bruno ha invertido en la producción 
de vino de alta calidad. 

La V
igña, la em

presa vinícola de D
a 

Bruno en M
anilva

La V
igña en M

anilva es un proyecto 
para la elaboración de vinos propios 
con el sello de calidad D

a Bruno y 
que 

com
plem

enta 
los 

servicios 
al 

cliente con un producto de alta ca-
lidad y basado en la experiencia de 
grandes especialistas. C

on variedades 

Verm
entino y V

iognier, se trabaja en 
caldos con arom

as m
elocotón y pera, 

así com
o sabores cítricos y florales 

que lo hacen único para el com
ensal.

La V
igña im

pulsa la seña particular 
de vinos de distinto sabor y origen 
del equipo de D

a Bruno, se fortalece 
la im

agen de la C
osta del Sol com

o 
zona productora y se incluyen nue-
vos vinos que hacen m

ás com
pleta 

la oferta gastronóm
ica de M

arbella y 
la provincia. 

Los vinos de ‘La V
igña’ D

a Bru-
no form

an parte de la oferta para los 
am

antes de la buena gastronom
ía, y 

se podrá conocer m
ás en las distintas 

plataform
as w

eb del G
rupo D

a Bru-
no y en sus establecim

ientos.

“D
oñ

a G
iu

seppin
a”, el vin

o qu
e h

ace B
ru

n
o Filippon

e

N
um

erosos am
igos y clientes asistieron a la Fiesta de la U

va de D
a Bruno 2023

Bruno Filippone junto a la nueva denom
inación del V

ino D
a Bruno - D

oña G
iuseppina
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M
úsica, glam

our, am
biente social, encanto en el m

ejor clim
a de Europa. Las N

oches de 
M

arbella m
erecen la pena vivirlas y disfrutarlas. 

M
arbella, el m

ejor destino de vacaciones de Europa, con sus playas, sus cam
pos de 

golf, sus m
agníficos restaurantes con o sin Estrella M

ichelin, puertos deportivos, can-
chas de tenis y de padel y lujosos hoteles tiene en el disfrute de la noche uno de sus 

grandes atractivos. Sirvan de ejem
plo estos tres m

agníficos y em
blem

áticos lugares:

D
R

EA
M

ER
S, LA

 M
A

G
IA

 D
E LA

S N
O

C
H

ES D
E M

A
R

BELLA
Lugares com

o D
ream

ers, la sala por donde pasan los m
ejores cantantes, las atracciones m

ás 
diversas, donde cada noche se disfruta de la m

ejor m
úsica y el m

ás atento servicio, con un 
cuidado servicio de seguridad, contribuyen a la m

agia de disfrutar de las N
oches de M

arbella.
  D

ream
ers ha abierto las galas de N

avidad, Fin de A
ño y R

eyes con un program
a de grandes 

actuaciones, em
pezando por la de O

m
ar M

ontes
 D

ream
ers está situado a la entrada de Puerto Banús junto a la BM

W
 y es una sala m

uy ele-
gante, m

uy atractiva y con el m
ejor am

biente nocturno de M
arbella y con las m

ayores m
edidas 

de seguridad.

TA
O

K, LA
 SA

LA
 Q

U
E T

E G
U

STA
R

Á
 Taok, en el centro de M

arbella, en la A
venida del M

ar, junto a la A
lam

eda, es la sala preferida por 
m

uchos visitantes, pero sobre todo por la juventud sana y divertida que sabe pasárselo bien y 
disfrutar de la m

úsica y el buen am
biente. 

Los grupos m
usicales con cantantes, m

úsicos y artistas del m
ayor relieve en la C

osta del Sol 
ofrecen noches de regaeton, de salsa, de m

úsica internacional.

FR
A

N
KS C

O
R

N
ER

 EL M
EJO

R
 PU

N
TO

 D
E EN

C
U

EN
T

RO
 EN

 M
A

R
BELLA

En el centro de M
arbella, sobre las playas de La Fontanilla y el Paseo M

arítim
o, en la calle C

am
ilo 

José cela, las terrazas y el acogedor am
biente del lugar m

ás elegante y distinguido de M
arbella 

invitan a fam
ilias, a am

igos, turistas y visitantes a tom
ar una copa, un refresco, esperar a un am

igo 
y pasar un rato grato.

 Franks C
orner es un punto de encuentro em

blem
ático en M

arbella donde el flam
enco se 

disfruta cada fin de sem
ana, con los m

ejores artistas de la localidad.
 Franks C

orner tiene una program
a de actuaciones en vivo para las fiestas de N

avidad, Fin de 
A

ño y R
eyes, com

enzando por una gran zam
bom

ba con lo m
ejor del cante flam

enco.
   Para pasarlo bien al atardecer, en las prim

eras horas de la noche, el lugar es Franks C
orner.

V
ive el atractivo

 
de las noches 
de M

arbella
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D
ream

ers

D
ream

ers

D
ream

ers

D
ream

ers

Frank`s C
orner

Frank`s C
orner

Frank`s C
orner

Jason D
erulo en D

ream
ers
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D
iversos m

edios de com
u-

nicación, 
entre 

ellos, 
por 

supuesto “La Tribuna H
oy”, 

A
ndalucía, al hacerse eco 

de la presentación del Libro 
“Lo que yo vi, lo que yo viví” que na-
rra el auge del Turism

o en M
arbella 

y la C
osta del Sol vivido en prim

era 
persona por el autor, José Luis Yagüe 
O

rm
ad, D

ecano de los Periodistas 
de M

arbella, el C
am

po de G
ibraltar 

y la C
osta del Sol, resaltan no sola-

m
ente la im

portancia del contenido 
con  m

ás de m
il testim

onios gráfi-
cos que lo avalan y testifican, sino la 
elegante y lujosa presentación en un 
tom

o, a gran form
ato, con tapa dura 

forrada de tela y cierre herm
ético, 

con letras troqueladas en oro (pesa 
cerca de 4 kilños el ejem

plar), para 
term

inar conviniendo todos ellos en 
que es, efectivam

ante, el M
ejor Re-

galo que pueda hacerse.
A

sí lo han entendido algunos em
-

presarios, com
o Ricardo A

rranz de 
M

iguel que ya ha adquirido en dos 
ocasiones un centenar de ejem

pla-
res que ha hecho llegar, com

o el 
m

ejor regalo, a autoridades, perso-
nalidades de la nobleza y del m

undo 
em

presarial, a am
igos y fam

iliares. 
H

an sido otros varios, com
o el 

presidente de C
onstrucciones O

r-
tega Vera, M

iguel O
rtega, el aboga-

do Ricardo S. Bocanegra que tam
-

bién ha repetido la adquisición de 
ejem

plares para hacer a sus am
igos 

y clientes un buen regalo; el presi-
dente de C

onstrucciones Vera C
ru-

ces, Paco Vera; el em
presario José 

M
anuel G

utiérrez, del G
rupo D

ani 
G

arcía; Sebastián C
abrerizo, dueño 

de Bodegas Riberalta y todos sus 
com

pañeros en la A
cadem

ia G
as-

tronóm
ica, com

enzando por su pre-

sidente el D
octor Sánchez C

antos, 
que ha hecho m

ultitud de regalos 
a m

uchos m
edicos y am

igos, presu-
m

iendo con el Libro. 
Todos ellos han adqurido direc-

tam
ente de la Editorial una buena 

partida de ejem
plares. La alcaldesa 

de M
arbella, M

aría A
ngeles M

uñoz 
propuso a la C

orporación que pre-
side adquirir cien ejem

plares para 
entregarlos a las personalidades que 
visiten M

arbella y así lo está hacien-
do. Es decir, este libro de Yagüe es un 
signo de distinción.

La 
edición 

de 
cerca 

de 
5.000 

ejem
plares no se ha agotado y toda-

vía es posible adquirir ejem
plares, di-

rectam
ente del editor (etc.m

lopez@
hotm

ail.es) o en la Librería Papelería 
N

abeul, de A
ndrés Lanza en M

arbe-
lla (Telf 952 77 25 86). 

M
aría José Sanz-C

agigas, hija de 
aquel gran periodista que situó al 
D

iario 
Sur 

entre 
los 

m
ejores 

de 
A

ndalucía, 
Francisco 

Sanz 
C

agigas, 
en su m

uro de Facebook ha reco-
gido el testim

onio publicado por la 
m

ás im
portante cadena de periódi-

cos andaluces, que tiene cabeceras 
en todas las ciudad de relieve de la 
C

om
unidad, el G

rupo M
allou (7Tv 

A
ndalucía, 

diarios 
A

ndalucía 
Infor-

m
ación) donde se dice:
El periodista José Luis Yagüe ha 

plasm
ado en el libro “Lo que yo vi, 

lo que yo viví” la crónica en prim
era 

persona de los años de glam
ur que 

dieron renom
bre a M

arbella, “el últi-
m

o paraíso de Europa”, y los años de 
las “grandes exclusivas”, ha explicado.

A
 sus ya, llegando a los 89 años, se 

siente satisfecho tanto de su aporta-
ción a la m

arca M
arbella com

o de su 
contribución a la m

ejora económ
ica y 

social de la ciudad, ya que tuvo la suer-

te de estar en “el sitio adecuado, en 
el m

om
ento oportuno”, pero le en-

tristece que “nunca nadie” haya tenido 
con él “ni una sola palabra de agrade-
cim

iento”, ha com
entado a EFE.

La M
arbella de los años 50 era un 

lugar tranquilo por el que com
enza-

ban a dejarse ver príncipes y prin-
cesas com

o el propio H
ohenlohe o 

Soraya la Em
peratriz de Irán; estrellas 

de H
ollyw

ood de la talla de Rom
y 

Schneider, D
eborah Kerr, G

race Ke-
lly, o políticos tan influyentes com

o 
el prim

er m
inistro británico, Edw

ard 
H

eath, al que la M
ancom

unidad de 
M

unicipios de la C
osta del Sol a ins-

tancias de José Luis Yagüe, lo nom
-

bró “Turista del A
ño”, al igual que 

hizo con el canciller alem
án H

elm
ut 

Schm
id. 

D
os 

nom
bram

ientos 
que 

sirvieron para proyectar la im
agen 

de la C
osta del Sol en G

ran Breta-
ña y en A

lem
ania, convertidos luego, 

quien sabe si por efectos de aquellas 
acertadas acciones propuestas por 
el periodista José Luis Yagüe, en los 
dos principales m

ercados turísticos 
de la C

osta del Sol y de A
ndalucía.

Sobre M
arbella, esta popular ciu-

dad de la C
osta del Sol com

enzó a 
escribir Yagüe en los años 60 y desde 
ella -punto de encuentro de lo m

as 
granado de la “jet-set” internacional- 
pudo contar noticias com

o la ruptura 
del últim

o Sha de Persia, M
oham

m
ad 

Reza Pahleví, con Soraya, “la princesa 
de los ojos verdes”, que se refugió en 
el últim

o paraíso de Europa: M
arbella. 

Y Yagüe así lo descubrió y lo lanzó al 
m

undo en una prom
oción de M

ar-
bella sin precedentes.

En su libro se recoge, tam
bién, con 

una 
fotografía 

donde 
el 

periodis-
ta aparece sentado junto a C

ristina, 
el  prim

er encuentro de la hija del 

m
agnate naviero griego A

ristóteles 
O

nassis y su prim
era esposa, A

thina 
Livanos, con el que luego sería su m

a-
rido, Thierry Roussel, y com

o fue el 
prim

ero en recibir y dar la bienvenida 
a la C

osta del Sol al entonces prínci-
pe Fahad, luego Rey de A

rabia con 
quien José Luis Yagüe entabló una 
gran am

istad que culm
inó con la en-

trega a la ciudad de M
arbella de una 

donación de 2 m
illones de dólares 

de la época, para hacer 100 viviendas 
sociales en M

arbella (Las A
lbarizas) y 

otras 100 en San Pedro A
lcántara.

V
isitas com

o la de la única herm
a-

na de la Reina de Inglaterra, la prin-
cesa M

argarita, m
uy interesada en ir 

a un tablao a ver flam
enco al que 

llegó de la m
ano del periodista, o la 

del prim
er m

inistro británico, que 
“se había refugiado en una casa per-
dida de Elviria” y que su plum

a hizo 
pública, entre otras m

uchas anécdo-
tas y vivencias reales que tam

bién  se 
cuentan en el interesante libro.

Tanto una, com
o otras im

portan-
tes acciones para poner el nom

bre 
de M

arbella com
o un lugar de pres-

tigio elegido por personalidades y 
m

agnates del m
undo de los nego-

cios,  han contribuido de m
anera 

“m
uy im

portante” a que hoy haya 
veinte m

illones de turistas británicos, 
ha 

recordado 
con 

satisfacción 
ya 

que, de algún m
odo, se siente par-

te de la construcción de esa im
agen 

de una M
arbella elegante y exclusiva 

que ha llegado a la actualidad.
El periodista y escritor cuenta en 

su libro, asim
ism

o, cóm
o fue testigo 

del prim
er contacto que el herede-

ro de la fam
ilia real de A

rabia Saudí 
tendría con M

arbella al que recibió 
en1979 cuando llegó com

o un des-
conocido jeque a las puertas del 
desaparecido Incosol.

D
e esta visita le había inform

ado 
el principie A

lfonso de H
ohenlohe, 

que en aquel m
om

ento regentaba el 
conocido M

arbella C
lub, previam

en-
te avisado por Rainiero de M

ónaco, 
ya que, según narra, “la noche ante-
rior un árabe había hecho saltar la 
banca en el casino de M

ontecarlo y 
se disponía a viajar a M

arbella”.
Los lazos entre el rey Fahd y la ciu-

dad, favorecieron la inversión árabe 
en unos m

om
entos de grave crisis y 

se m
antiene hasta hoy, precisa, y en 

el texto com
enta con detalle algunas 

de las contribuciones m
illonarias del 

m
onarca saudí tanto en la donación 

al A
yuntam

iento com
o la posterior 

para dotar de equipam
iento de últi-

m
a generación a la cuarta planta del 

H
ospital C

osta del Sol que se encon-
traba aún vacía, donación tam

bién 
gestionada a través de Yagüe, sin que 
nadie se lo haya agradecido todavía, 
a excepción del jefe del servicio de 
D

igestivo que estaba presente en la 
donación y que aún lo recuerda. 

La presencia de todas estas estre-
llas del papel cuché y casas reales 
en la C

osta del Sol, así com
o el he-

cho de que se supiera en todo el 
m

undo, contribuyó a dar a conocer 
el nom

bre de M
arbella a nivel inter-

nacional y a transm
itir una “im

agen 
m

uy buena” de la ciudad”. 

El m
ejor regalo para esta N

avidad
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Ricardo Arranz, R. Bocanegra y Eduardo O
ria y el conde Rudy 

Schönburg, los prim
eros en com

prar libros de Yagüe para regalar

-La popular Antoñita Rueda 
quiso regalar un libro a su 
hijo por su cum

pleaños

M
iguel Villalobos, que trabajó m

uchos años en Incosol 
y en La Freiduría de M

iraflores, tam
bién elogia la alta 

calidad y categoría del libro com
on un gran regalo.

El constructor Paco Vera 
ha regalado un buen 
num

éro de ejem
plares

Pedro Luis G
óm

ez, durante m
uchos en    

Sur, hizo la presentación en M
álaga 

del libro “Lo que yo vi, lo que yo vivi”.

La periodista y presentadora de RTVE M
arialuz Aguilar 

m
ostrando el libro en M

álaga.

Lujosa presentación del libro



E
n 1987 nace en la C

osta del Sol G
rupo O

V, una 
em

presas fundada por M
iguel O

rtega Vera, un na-
tivo de la zona criado entre San Pedro, M

arbella, 
Benahavís, C

ancelada y Estepona donde com
ienza 

su actividad em
presarial.

 M
iguel O

rtega es un gran trabajador, un gran luchador 
al que nadie le ha regalado nada y todo lo ha logrado a 
base de seriedad, solvencia, m

ucho trabajo y dedicación y 
siem

pre entregando los trabajos en punto y hora.
 H

oy día, un buen equipo de profesionales lo sigue y 
aborda proyectos de construcción de urbanizaciones y 
com

plejos residenciales, con la m
ejor edificación y obra 

civil, desarrollando la construcción de urbanizaciones en 
Europa, en A

m
érica Latina y en Á

frica.
 M

iguel O
rtega Vera está desde 1987 co

nstruyendo 
el futuro

 con innovació
n y experiencia, para desarro-

llar con so
lvencia todo

s los proyecto
s que su em

presa 
ha abordado.

 En estos m
om

entos es una de las em
presas m

ás solven-
tes de la Baja A

ndalucía.
La solvencia y solidez em

presarial de G
rupo O

V
 es una 

garantía para la consecución en plazo y dentro de los m
ás 

altos estándares de calidad de cualquier proyecto, en las 
áreas en las que la com

pañía desem
peña sus actividades.

 D
entro

 de su política de expansió
n, G

rupo
 O

V
 SL 

ha iniciado
 sus o

peracio
nes en M

arrueco
s y Santo

 D
o-

m
ingo a través de dos em

presas filiales que m
antienen 

el espíritu de calidad y respeto po
r el M

edio A
m

biente 
que siem

pre ha m
arcado la labor del G

rupo
 im

pulsado 
po

r M
iguel O

rtega.
Los pequeños detalles m

arcan la diferencia: O
V

G
ru

po O
V

: el éxito del trabajo bien
 h

ech
o

M
iguel O

rtega Vera: trabajo, seriedad y solvencia, en todas las obras y proyectos que lleva a cabo
 

M
iguel O

rtega Vera, creador de G
rupo O

V.

Reform
a y acondicionam

ioento de apartam
ento en el 

em
blem

ático edificio Torre Real, en M
arbella.

G
rupo O

V está preparado para llevar a cabo edficaciones, obras de ingenieria civil y trabajos de cierto nivel. 
G

ran nave industrial edificada por G
rupo O

V.

O
V construyó el Edificio N

orte, en San Pedro Alcántara.

G
rupo O

V construyó la atractiva Urbanización Arroyo Beach, en Estepona.

G
rupo O

V ha realizado obras de gran envergadura.
Ingente trabajo de ingeniería civil realizado por G

rupo O
V para construir el viaducto sobre Arroyo Taraje. 



U
n atractivo alm

uerzo poéti-
co se ha llevado a cabo en 
el 

R
estaurante A

sador “La 
G

uernica”, 
en 

el 
corazón 

del 
Soho 

m
alagueño, 

para 
rendir hom

enaje a Federico G
arcía 

Lorca en su poesía y en su m
úsica 

cuando se están cum
pliendo los 125 

años de su nacim
iento.

El G
rupo Talía que prom

ueve la 
difusión de la poesía andaluza ha 
ofrecido un recital m

em
orable con 

lo 
m

ejor 
del 

poeta 
universal 

de 
Fuente Vaquero.

U
na 

tarde 
poética 

que 
estuvo 

acom
pañada por la guitarra del que 

se dice es sucesor de Paco de Lu-
cía, el m

aestro Luis Fonseca, un gran 
genio de la guitarra flam

enca de la 
Baja A

ndalucía, paisano y am
igo del 

cam
pogibraltareño universal.

 O
freció Luis Fonseca una obertu-

ra de su creación, hom
enaje a Lorca 

y acom
pañando el cante de algunas 

de las coplas de Lorca, com
o  “A

nda 
Jaleo”  interpretado de m

aravilla en la 
voz de  la esteponera, M

aría A
ntonia 

M
artínez de Valeriano, que cantó lue-

go con todo el grupo en un final apo-
teósico “La Baladilla de los Tres Rios”.

    En el repertorio, la voz invitada 
de M

álaga, M
ariluz A

guilar G
alindo, 

entrañable locutora, presentadora y 
periodista de T

V
E, que nació en el 

m
undo poético siendo com

pañera 
del m

ítico D
iego G

óm
ez (qepd) a 

cuya m
em

oria rindió hom
enaje con 

unas 
sentidas 

palabras 
recordando 

aquellos tiem
pos en que ella traba-

jaba junto a M
aría Teresa C

am
pos, en 

R
adio Juventud de M

álaga.  
    M

arialuz  interpretó con m
ucho 

sentim
iento la “O

da a W
alt W

hit-
m

an”, de Poeta en N
ueva York y la 

“M
uerte de A

ntoñito El C
am

borio” 
y finalizando, ya fuera del reperto-
rio lorquiano, poniendo los vellos de 
punta recitando “El Feo” de R

afael de 
León que rinde hom

enaje al caballe-
ro legionario.

“La G
uitarra”, “Preciosa y el A

ire” 
y “La Baladilla de los tres R

íos” so-
naron con fuerza en la voz y el arte 
de C

loti Fonseca, que com
o Fiorella 

Faltoyano, R
aúl Sender, T

ito Valver-
de, M

aría Bartranco, C
oncha G

alán, 
A

ntonio Banderas o com
o C

oncha 
G

alán com
pañera de su curso, se for-

m
ó en el m

ítico Teatro-Escuela A
R

A
, 

fundado 
por 

doña 
Á

ngeles 
R

ubio 
A

rgüelles. C
loti Fonseca destacó en 

aquellos m
em

orables ciclos del tea-
tro R

om
ano, de doña Á

ngeles R
ubio 

A
rgüelles y en obras de teatro com

o 
“La R

atonera” o com
o “Pluff El Fan-

tasm
ita”, tres m

eses en cartel en el 
A

uditorio de M
ijas.

  A
l alim

ón con el alum
no de los 

jesuitas de El Palo y arquitecto téc-
nico 

m
alagueño, 

Valeriano 
G

arcía 
Padilla, interpretaron “R

om
ance de la 

pena negra” y Valeriano en solitario, 
“R

equiem
 por Federico”, de R

afael 
de León.

 O
tro gran actor que tuvo su cuna 

en el Teatro A
R

A
, M

anuel España, 
que dirige el Teatro de M

ijas y lo ha 
hecho con infinidad de obras de tea-

tro, destacando su m
ás reciente éxito 

con el precioso m
ontaje de “Yerm

a” 
donde 

triunfó 
com

o 
protagonista 

otra de las com
ponentes del G

rupo 
Talía, com

o es Isabel Postigo. 
   M

anolo España,  com
o gran en-

tusiasta 
de 

Federico 
G

arcía 
Lorca 

que es, interpretó con m
ucha fuerza 

en el R
estaurante La G

uernica: “Ver-
de que te quiero Verde”, com

enzan-
do su intervención con un clásico tan 
popular com

o “La C
asada Infiel”.

M
aruja 

N
ario, 

actriz 
y 

bailarina, 
todo sentim

iento y arte andaluz por 
sus cuatro costados recitó con m

u-
cho brío y cantó “Tarde de Toros” y 

“La Sangre D
erram

ada”, todo un lujo 
de interpretación que arrancó olés, 
vivas  y aplausos.

 Es todo el G
rupo Talía un conjun-

to de grandes intérpretes que siente 
y vive la poesía andaluza, que recita 
de m

em
oria, sin leer papel alguno, y 

no solo de Federico G
arcía Lorca y a 

los que es una gozada para el espíritu 
verlos y oírlos recitar.

  O
frecieron una tarde m

em
orable, 

una sobrem
esa inolvidable a los co-

m
ensales que acudieron a La G

uerni-
ca en el m

ism
o corazón del Soho, en 

ese am
biente que rinde hom

enaje a 
Picasso, en la calle C

asa de C
am

pos, 

20, de la que pudieron disfrutar unos 
pocos privilegiados, entre los que se 
encontraban M

aría José Sanz-C
agi-

gas hija de aquel m
em

orable direc-
tor que tanto im

pulso dio al D
iario 

“Sur” colocándolo a la cabeza de los 
de A

ndalucía, aunque ahora sea un 
hecho que se quiere olvidar rele-
gando al olvido a un gran periodista 
com

o fue Francisco Sanz C
agigas, un 

gran luchador para conseguir el éxito 
de la M

álaga actual, cuya labor para 
prom

ocionar el Turism
o resaltó en 

el m
undo creando  la denom

inación 
“C

osta del Sol”.
R

eportaje gráfico de C
A

C
H

O

Éxito poético del “A
lm

uerzo con Federico” en La G
uernica

Em
otivo hom

enaje del G
rupo Talía en el Soho m

alagueño al fam
oso locutor D

iego G
óm

ez (qepd) 

El G
rupo Talía para la difusión de la Poesía Andaluza que fundó C

loti Fonseca 

Rindiendo hom
enaje a Picasso, Luis Fonseca

El cariño a Picasso de Rafa Jurado
El am

able servicio de La G
uernica

Brindis de grandes m
aestros de la com

unicación, M
aria Luz Aguilar (RTVE), Rafa Jurado (Fotodol) 

y el decano José Luis Yagüe
C

anta las coplas de Lorca, M
aría Antonia M

artínez de Valeriano 
El arquitecto técnico Valeriano G

arcía Padilla de Estepona, recitando

Recita M
aruja N

ario, con Luis Fonseca a la guitarra
M

aria Luz Aguilar G
alindo en “Lorca en N

ueva York”
Jorge Vales, M

arialuz Aguilar, M
aría José Sanz -C

agigas, C
acho y Luis Fonseca

Arte y sentim
iento recitando a Federico de C

loti Fonseca, fundadora del G
rupo Talia para la prom

oción de la Poesía Andaluza

Ariel y Esteban, de La G
uernica, con el decano de los periodistas José  Luis Yagüe

Jorge Vales y M
.J. Sanz-C

agigas con José Ram
ón O

rtíz, Zinia Buelvas, C
arlos Valcarce, Patricia G

arcía-C
obo, Belén G

arcía-Pelayo y otro

“La C
asada Infiel”, en la voz del actor y director de Teatro M

anuel España

La creadora del G
rupo Talía, C

loti Fonseca
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L
a em

presa fam
iliar Superm

ercados R
uiz G

alán que triunfa cada día en el C
am

po de 
G

ibraltar con la calidad de sus productos, su excelente frutería superando a cual-
quier m

ercado, su charcutería al corte, sus carnes con la m
ejor ternera y el ibérico 

del Valle de los Pedroches, acaba de abrir en Estepona.
El alcalde de Estepona, José M

aría G
arcía U

rbano ha acudido a la inauguración y a 
felicitar por el acierto de abrir en Estepona, a la directora general y consejera delegada, 
R

aquel R
uiz-G

alán V
ictoria, quien ha explicado: 

«N
os diferenciam

os en los productos frescos, y com
o se puede ver, contam

os con los 
m

ejores productos de la zona». M
ás del 55%

 de la com
ercialización en R

uiz G
alán se basa 

en productos cárnicos, charcutería, panadería y frutería. “Y
 junto a ello-añade-, cuidam

os 
a los clientes para que hagan sus com

pras a gusto y con la atención m
uy personalizada 

del carnicero, del charcutero de la encargada de la frutería y de todo el personal. «Som
os 

una em
presa -añade R

aquel- donde los productos de prim
eras m

arcas y novedades siem
-

pre están pero podem
os com

petir con el resto de grandes cadenas con unas excelentes 
m

arcas propias», y a m
uy buen precio, que es, sobre todo hoy en día, algo m

uy a tener en 
cuenta. realizando sugestivas ofertas todas las sem

anas.
La cadena R

uiz G
alán tiene establecim

ientos para atender a la clientela de Sotogrande, en 
Pueblo N

uevo del G
uadiaro, en San R

oque, en A
lgeciras en Los Barrios y hasta en G

aucín, 
pero sobre todo en La Línea de la C

oncepción donde cuenta tam
bién con unos grandes al-

m
acenes de distribución y un C

ash C
arry para abastecer con los m

ejores precios de m
ayorista 

a las pequeñas tiendas, a los bares, restaurantes y hoteles.
 C

on una treintena de tiendas abiertas está dando trabajo a m
ás de 400 personas.

 En Estepona con una inversión superior a los 700.000 euros da trabajo a 12 personas. 
La tienda esta abierta todo el día, desde las 9 de la m

añana a las 9 de la noche. Está situada en 
la calle José Luis D

íez al lado del conocido M
irador de Estepona. Y

 cuenta con servicio a dom
icilio. 

A
bre en

 Estepon
a
 

S
u
perm

ercados 
R

u
iz G

alán
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N
icanor V

ázquez es un an-
ticuario afincado en M

ar-
bella hace 45 años donde 
fundó “A

ntigüedades Bella 
Época” en los años 80.

 H
ijo del que fuera fam

oso anticua-
rio Bernardo Vázquez que fue el pro-
m

otor de los Rastros de A
ntigüedades 

que entusiasm
aban a D

on José Banús, 
al m

inistro Solís, al príncipe A
lfonso de 

H
ohenlohe, José M

aría López de Le-
tona, los Fierro, los C

oca y todas las 
personalidades 

que 
tenían 

casa 
en 

M
arbella y que m

arcaron toda una 
época cuand la m

ás alta aristocracia se 
dejaba ver en M

arbella.
N

icanor se form
ó desde m

uy jo-
ven en el cam

po del A
rte, siguiendo 

los pasos de su padre, un auténtico 
experto, convirtiéndose así en uno 
de los anticuarios de m

ás prestigio en 
España y en el extranjero.

 A
 lo largo de los años ha partici-

pado en Ferias de A
rte y A

ntigüe-
dades m

uy im
portantes en M

adrid, 
Barcelona, Bilbao, Valencia, San Se-
bastián, Sevilla, Palm

a de M
allorca, 

G
ranada, C

órdoba y casi todas las 
capitales españolas así com

o en ex-
posiciones internacionales de m

u-
cho relieve, ganando m

uchos pre-
m

ios debido a la gran calidad de las 
pinturas y obras de arte que m

ues-
tra así com

o las piezas de m
obilia-

rio regio que son auténticas joyas.
 El éxito de N

icanor en el m
undo 

del A
rte y las A

ntigüedades, se ha 
caracterizado por ser un gran cono-
cedor del arte antiguo de la pintura 
europea y por saber estar rodeado 
de 

am
igos 

y 
consultores 

que 
son 

auténticas autoridades en la m
ateria, 

personalidades tan ilustres com
o el ex 

director del M
useo del Prado, Ladislao 

A
zcona, el ex conservador del M

useo, 
Sr. Pérez Sánchez y otros destacados 
expertos que lo asesoran, com

o cate-
dráticos de relieve e historiadores con 
los que ha m

antenido consulta ante la 
duda de la originalidad de una obra.

  C
on toda una vida de experiencias 

y de estudios en el m
undo del A

rte, 
N

icanor se ha convertido en el deco-
rador m

ás reconocido por m
uchas fa-

m
ilias de alcurnia y personajes de gran 

im
portancia tanto de la nobleza com

o 
del m

undo de los negocios y la em
-

presa, llegando a realizar decoraciones 
en m

uchos palacetes, grandes m
an-

siones, sedes institucionales, palacios, 
castillos y allí la visión de un experto 
com

o N
icanor, sabía colocar la obra 

de arte, en el lugar adecuado.
 H

ay m
uchos ejem

plos que N
icanor 

podía m
ostrar, desde casas de figuras 

tan populares com
o C

laudia Schiffer, 
en Palm

a de M
allorca, Schum

acher, la 
antigua m

ansión en M
adrid de A

va 

G
adner; el m

ultim
illonario Sir Richard 

Branson, asi com
o de m

uchos políti-
cos de relieve, incluído el trabajo que 
realizó en el Pazo de M

eirás.
 La duquesa de A

lba lo adoraba 
y 

N
icanor 

le 
proporcionó 

obras 
de alto valor para los Palacios de 
D

ueñas y de Liria. C
on respecto a 

la D
uquesa de A

lba, N
icanor cuen-

ta que cada vez que realizaba una 
Exposición de A

ntigüedades, D
oña 

C
ayetana acudía a inaugurarla.
“En una ocasión-dice N

icanor- yo 
m

e había ausentado y cuando llegó 
la D

uquesa preguntando qué com
o 

es que no estaba allí, m
e tuvieron 

que localizar a toda prisa m
ientras la 

señora se tom
aba un té a la espera 

de que yo llegase, para inaugurar la 
Feria con ella”.

 N
icanor ensalza la figura de la D

u-
quesa de A

lba com
o la de una perso-

nalidad que entendía m
ucho de A

rte 
y de A

ntigüedades: “Era una persona 
m

uy sencilla a pesar de su grandeza, 
am

iga de sus am
igos”.

N
icanor tiene un prestigio ganado 

por su saber hacer, su sencillez y hu-
m

ildad y ha dem
ostrado siem

pre te-
ner un gran am

or y agradecim
iento a 

M
arbella.
 H

a form
ado parte de la C

ofradía 
del C

risto del A
m

or de M
arbella al 

que le tiene gran devoción, así com
o 

la Virgen de la C
aridad. Siem

pre ha 
estado dispuesto para ayudar a las ne-
cesidades de la Iglesia.

 Y a la erm
ita de Santiago, en la plaza 

de los N
aranjos, sede del C

risto del 
A

m
or ha donado algunos cuadros, 

angelotes, la m
antilla de encaje de la 

Virgen, etc.
 N

icanor cuenta que había com
-

prado a un personaje de M
adrid un 

broche de oro con piedras preciosas 
y brillantes, que perteneció a Isabel II.

“Se lo regalé a m
i m

ujer-dice N
ica-

nor-, pero un año ella lo prestó para 
que se lo pusiese a la Virgen acom

pa-
ñando a la M

antilla durante la proce-
sión del Jueves Santo en M

arbella.
  C

uando term
inó la procesión, al 

ir a recogerlo, m
e rogó que no, que 

no se lo quitara a la V
irgen, que se 

lo regalara para que lo luciera siem
-

pre. Y
 efectivam

ente, se lo entregué 
al tesorero de la C

ofradía para que 
lo custodiara y la V

irgen de la C
ari-

dad lo pudiese lucir en sus desfiles 
procesionales.

 
Soy 

una 
persona 

sencilla-dice 
N

icanor-, 
pero 

con 
un 

profundo 
sentido religioso. Y

 dispuesto a ayu-
dar a la Iglesia en sus necesidades y 
en su labor asistencial.

U
n día, pasó por la tienda el pá-

rroco de la Encarnación y vio dos 
retablos en relieve pintados y policro-

m
ados. Le gustaron, pidió precio, pero 

dijo que la Iglesia no disponía del dine-
ro que valen.

 A
quello m

e dejó un poso de preo-
cupación. Reuní a la fam

ilia y llegam
os 

al acuerdo de hacer una donación a la 
parroquia de la Encarnación, a la que 
estam

os m
uy vinculados.

 Y
 m

uy orgullosos y satisfechos de 
haber podido hacer esta donación 
de los dos relieves para dar gloria a 
nuestro A

ltar M
ayor con esas obras 

de arte del Taller m
urciano de Fran-

cisco Salzillo, obras im
portantes e 

inéditas, que ahí están. 
Son obras que quedan para siem

-
pre en la ciudad de M

arbella para la 
adm

iración de los fieles y de los visi-
tantes, ya que el tem

plo de la Encar-
nación con su im

portante im
agine-

ría, su fam
oso órgano del Sol M

ayor 
y por toda la belleza que encierra, es 
visitado por m

iles y m
iles de perso-

nas constituyendo una gran aporta-
ción al Turism

o que nos visita”, nos 
term

ina diciendo N
icanor.

Las obras donadas son una A
do-

ración y un m
otivo bíblico, que se 

entregaron ante N
otario y con su 

correspondiente escritura.
 En la fotos de C

acho, N
icanor 

V
ázquez y fam

ilia en la parroquia 
de la Encarnación donde ya se en-
cuentran las obras donadas.

El anticuario N
icanor hace una

 
im

portante donación a la parroquia
 

de la Encarnación de M
arbella



E
m

ilio A
cevedo tiene su alm

acén y sus instalaciones en A
lgeciras pero vende sus jam

ones y sus produc-
tos ibéricos por toda la C

osta del Sol, Sotogrande y el C
am

po de G
ibraltar.  

Se ha im
puesto con la gran calidad de sus jam

ones y con su precio im
batible.

 D
em

uestra que es lo m
ejor de Extrem

adura donde se crían en la dehesa los m
ás selectos ejem

-
plares ibéricos y se curan y preparan para estar en su m

ejor punto en las instalaciones de Industrias 
C

árnicas El Bellotero, S.A
. de Jerez de los C

aballeros en Badajoz.
Los jam

ones El Bellotero tienen una calidad suprem
a y el m

ejor precio. Por ello, Em
ilio A

cevedo los vende 
por todas partes, con una dem

anda grande que le obliga a descargar cam
ión tras cam

ión para satisfacer los 
pedidos de em

presas, de restaurantes y hoteles.
 Em

ilio A
cevedo es un conocido em

presario de A
lgeciras, que tiene un grado superior de M

arketing  con 
una fam

ilia m
uy conocida: un herm

ano es abogado, otro m
édico-psiquiatra y otro herm

ano psicólogo.
G

ran aficionado a los toros es el im
pulsor de la Fiesta y de todo lo que sea dar realce a esta bendita tierra.

 C
on su em

presa de C
atering ha dado las fiestas m

as im
portantes y con las personas m

ás relevantes.
Q

uien le contrata un catering sabe que seguro triunfa ante sus invitados.
 C

on los jam
ones El Bellotero lo está haciendo y no solam

ente en N
avidad, sino durante todo el año. Son 

productos ibéricos de m
ucha calidad.

A
com

paña al jam
ón Bellotero y sus ibéricos con un excelente aceite de oliva de la dehesa de “Valdeque-

m
ao”, así com

o un buen vino blanco seco y un tinto “Valdequem
ao C

lásico” que acom
paña en los estuches 

del ibérico loncheado, que es lo que ahora se lleva. U
n jam

ón cortado y loncheado a cuchillo por expertos 
jam

oneros, se vende en sobres y ello facilita a m
uchas fam

ilias o em
presas que el jam

ón si no se gasta rápido 
se reseque. El loncheado se puede usar en cualquier m

om
ento.

E
s lo m

ás agradable que se pa-
sea por Fitur. El único periódi-
co en papel couché que exis-
te con estas características.

 En Fitur 2023, los 10.000 
ejem

plares que estaban en los lu-
gares m

ás estratégicos y de m
ayor 

calidad y relieve de M
adrid: el Restau-

rante “Bibo” del G
rupo D

ani G
arcía 

en La C
astellana, la m

arisquería de 
prestigio m

undial “La Trainera” en la 
calle Lagasca; el “C

afé de O
riente”, 

frente al Palacio Real; La Taberna del 
A

labardero”, 
“La 

Botellería”, 
“José 

Luis”, “Lucio”, “M
eliá C

astilla” y “M
eliá 

M
adrid”, entre otros establecim

ien-
tos y profusam

ente distribuidos en el 
pabellón de A

ndalucía y sobre todo 
de M

arbella y el C
am

po de G
ibraltar, 

entre otros, difundieron la m
ás grata 

im
agen turística de nuestra tierra.
Y

 al igual que en M
adrid y en Fi-

tur, en Londres y en la W
orld Travel 

M
arket W

T
M

. 
 Por los lugares m

ás estratégicos 
de Londres, por el Strand donde 
está el lujoso H

otel Savoy, frente al 
Strand Palace y no lejos del “M

e” 
de M

eliá, por el C
ovent G

arden y 
la cercana C

hina Tow
n, en Trafalgar 

Square y Picadilly,  por los R
estau-

rantes españoles donde el jam
ón 

ibérico 
hace 

furor, 
en 

el 
“M

eliá 
W

hite H
ouse”, el algunas tiendas 

del “W
estfield” que hoy por hoy es 

el centro com
ercial m

ás grande de 
Europa (hasta que Tom

ás O
livo lo 

supere con su proyecto en Valde-
bebas (M

adrid) y hasta en la distin-
guida “R

egent U
niversity”, allí esta-

ban los ejem
plares de “La Tribuna 

H
oy”, A

ndalucía-“M
arbella Tribune”, 

difundiendo 
un 

grato 
y 

atractivo 
m

ensaje para recordar en la capital 
británica que M

arbella existe, que 
A

ndalucía y la C
osta del Sol espe-

ran al turism
o británico con todos 

sus atractivos.
“La Tribuna H

oy”, A
ndalucía, es sin 

duda el m
ejor m

edio periodístico 
para transm

itir la m
ejor im

agen, el 
m

ás atractivo m
ensaje con esa cali-

dad inigualable de las grandes foto-
grafías, de los reportajes m

ás suges-
tivos con esa calidad que im

pacta. 
A

sí se ha dem
ostrado en Berlín 

año tras año y así se dem
ostrará en 

m
arzo 2024 (D

M
) con m

otivo de 
la IT

B y no solam
ente en el recinto 

M
esse Berlín donde se celebra otra 

de las tres grandes Ferias de Turis-
m

o del M
undo, sino a lo largo de 

la Friedrichstraße, la calle donde se 
concentra el lujo, con las m

ejores 
relojerías del m

undo, donde “Ba-
cheron” y “Baum

e M
ercier” com

-
piten con el G

raff de diam
antes , 

Jaeger o C
hopar, aunque el m

as ve-
nido siga siendo el R

olex, la m
oda, 

los lugares m
ás cotizados, donde 

se encuentra el M
eliá Berlin y en 

todo el entorno de la puerta de 
Brandem

burgo y  “Punto C
harlie”, 

atracción num
ero uno del visitante.

A
poyando 

a 
estas 

lujosas 
y 

atractivas ediciones de “La Tribuna 
H

oy”, A
ndalucía, se está im

pulsan-
do al turism

o en nuestra región y 
apoyando a un m

edio que desde 
1985 en que com

enzó a editarse 
“La Tribuna” y las páginas en inglés 
“M

arbella Tribune” ha estado siem
-

pre ayudando a difundir la m
ejor 

im
agen de M

arbella, de la C
osta, de 

Sotogrande y de A
ndalucía.

G
racias, por ese apoyo. Seguim

os.
Y

 ya estam
os preparando “Fi-

tur 2024” y “Berlín IT
B” en m

arzo. 
C

om
o siem

pre, esperam
os poder 

contar con el apoyo de institucio-
nes, em

presas turísticas y am
igos. 

C
on 

el 
agradecim

iento 
siem

pre 
de este hum

ilde José Luis Yagüe.

Los ibéricos “El 
B

ellotero” de Em
ilio

 
A

cevedo triu
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fan

 en
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r 2
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